NOCHEBUENA 2025

BIENVENIDA

Croquetas melosas de rape y gambas
Pan de coca crujiente con jamé6n 100% ibérico
Flor de calabaza rellena de foie y pera en tempura ligera y crema de

pipas de calabaza

PARA EMPEZAR

Canelon de pato rustido con bechamel trufada

PRINCIPAL A ELEGIR

Rodaballo a la brasa con patata ratte, beurre blanc de hinojo y
vinagreta citrica
Pollo de corral eco relleno de ciruelas y orejones y
reduccion citrica al conac
Tartar de salmon marinado con pesto cremoso de aguacate y pistacho
tostado

Solomillo de ternera con mantequilla Café de Paris

UN DULCE FINAL

Tronco de Navidad de Angelats

Seleccion de turrones y neulas de temporada

BODEGA

Vino tinto, Vino Blanco y Cava
D.O Emporda




CONDICIONES DE RESERVA

El ment incluye entrantes para compartir, primer plato,
segundo plato y postre por persona
Servicio de pan y agua incluidos
Se incluye una botella de vino por cada cuatro comensales
El nimero de comensales debera confirmarse con al menos 7 dias de antelacion
La eleccién de los platos debera realizarse con al menos 48 horas de antelacion
Rogamos informar sobre intolerancias o alergias alimentarias en el momento de
confirmar la reserva. En caso contrario, no se podra garantizar la disponibilidad de
platos adaptados o sustitutivos
Existe la posibilidad de complementar la experiencia con alojamiento y desayuno en
Angelats Hotel

CONFIRMACION DE LA RESERVA

Para garantizar la reserva sera necesario realizar un pago anticipado del 25% del
importe total de la reserva
El abono debera efectuarse mediante transferencia bancaria a la siguiente
cuenta:
IBAN: ES24 2100 1310 6902 0010 0367
Titular: NOGAL DE ISORA SL

La reserva se considerara confirmada una vez recibido el comprobante de pago

Para cualquier consulta o envio de comprobante, puede contactarnos en
INFO@ANGELATS.ES y +34 689 186 748

POLITICA DE CANCELACION

La cancelaciéon sera gratuita hasta 7 dias antes del servicio
Pasado este plazo o en caso de no presentarse, el importe de la sefial no sera

reembolsable




