
Pol lo  de  corra l  re l leno  de  c i rue las  y  reducc ión  c í t r ica  a l  coñac

Suquet  de  rape  y  l angost ino  a l  Josper ,  espuma de  parment ier   y

a l io l i  de  a jo  negro  

Cane lón  de  pato  rust ido  con  bechamel  t ru fada

Steak  tar tar  de  so lomi l lo  eco  a l  es t i lo  c lás ico

So lomi l lo  de  ternera  con  mantequi l l a  Café  de  Par í s  ( +5€ sup l )

B I E N V E N I D A

N A V I D A D  2 0 2 5  

Croquetas  melosas  de  j amón ibér ico  con  ve lo  de  ibér ico

Grav lax  c í t r ico  de  sa lmón ahumado con  per fume de  ene ldo

Gambitas  de  cr i s ta l  en  tempura  l igera  con  emuls ión  tár tara  c í t r ica  (+5€ sup l )

Escude l la  de  Ange lats  –  receta  de  la  casa  desde  1890

P R I N C I P A L  A  E L E G I R  

Crema cata lana  caramel izada  con  crumble  de  carqu inyo l i s

Pet i t  fours  ar tesanos  de  Nav idad

Se lecc ión  de  turrones  y  neu las  de  temporada

Vino  t into ,  V ino  B lanco  y  Cava
D.O Emporda

P A R A  E M P E Z A R

U N  D U L C E  F I N A L

B O D E G A  

55€
por

persona



M E N Ú  D E  N I Ñ O S

P A R A  E M P E Z A R

Croquetas  cremosas  de  po l lo  

Escude l la  de  Ange lats  –  receta  de  la  casa  desde  1890

P R I N C I P A L  A  E L E G I R  

Canelones  t rad ic iona les  de  carne  con  bechamel  grat inada

U N  D U L C E  F I N A L

Crema cata lana  caramel izada  con  crumble  de  carqu inyo l i s

Pet i t  fours  ar tesanos  de  Nav idad

Se lecc ión  de  turrones  y  neu las  de  temporada

N A V I D A D  2 0 2 5  

35€



C O N D I C I O N E S  D E  R E S E R V A
E l  m e n ú  i n c l u y e  e n t r a n t e s  p a r a  c o m p a r t i r ,  p r i m e r  p l a t o ,  

s e g u n d o  p l a t o  y  p o s t r e  p o r  p e r s o n a
 S e r v i c i o  d e  p a n  y  a g u a  i n c l u i d o

 S e  i n c l u y e  u n a  b o t e l l a  d e  v i n o  p o r  c a d a  c u a t r o  c o m e n s a l e s
S e  r u e g a  p u n t u a l i d a d

E l  n ú m e r o  d e  c o m e n s a l e s  d e b e r á  c o n f i r m a r s e  c o n  a l  m e n o s  7  d í a s  d e  a n t e l a c i ó n
L a  e l e c c i ó n  d e  l o s  p l a t o s  d e b e r á  r e a l i z a r s e  c o n  a l  m e n o s  4 8  h o r a s  d e  a n t e l a c i ó n
 R o g a m o s  i n f o r m a r  s o b r e  i n t o l e r a n c i a s  o  a l e r g i a s  a l i m e n t a r i a s  e n  e l  m o m e n t o  d e

c o n f i r m a r  l a  r e s e r v a .  E n  c a s o  c o n t r a r i o ,  n o  s e  p o d r á  g a r a n t i z a r  l a  d i s p o n i b i l i d a d  d e
p l a t o s  a d a p t a d o s  o  s u s t i t u t i v o s

E x i s t e  l a  p o s i b i l i d a d  d e  c o m p l e m e n t a r  l a  e x p e r i e n c i a  c o n  a l o j a m i e n t o  y  d e s a y u n o  e n
A n g e l a t s  H o t e l

Para  garant izar  l a  reser va  será  necesar io  rea l izar  un  pago  ant ic ipado  de l  25% de l

impor te  tota l  de l  menú

 E l  abono deberá  e fectuarse  mediante  t rans ferenc ia  bancar ia  a  l a  s igu iente

cuenta :

IBAN:  ES24  2 100  13 10  6902  0010  0367

Ti tu lar :  NOGAL DE ISOR A SL

L a  reser va  se  cons iderará  conf i rmada  una  vez  rec i b ido  e l  comprobante  de  pago

Para  cua lqu ier  consu l ta  o  env ío  de  comprobante ,  puede  contactarnos  en

INFO@ANGEL ATS.ES  y  +34  689  186  748

C O N F I R M A C I Ó N  D E  L A  R E S E R V A

P O L Í T I C A  D E  C A N C E L A C I Ó N
La  cance lac ión  será  gratu i ta  hasta  7  d ías  antes  de l  serv ic io

 Pasado  este  p lazo  o  en  caso  de  no  presentarse ,  

e l  importe  de  la  paga  y  seña l  no  será  reembolsab le


