
Pol las tre  de  corra l  farc i t  de  prunes  i  reducc ió  c í t r ica  a l  conyac

Suquet  de  rap  i  l l agost í  a l  Josper,  escuma de  parment ier  

i  a l l io l i  d 'a l l  negre  

Cane ló  d 'ànec  rost i t  amb be ixamel  t ru fada  

Steak  tàr tar  de  f i l et  eco  a  l 'es t i l  c làss ic  

F i let  de  vede l la  amb mantega  Cafè  de  Par í s  (5€ sup l . )

B E N V I N G U D A

N A D A L  2 0 2 5  

Croquetes  meloses  de  pern i l  i bèr ic  amb ve l  d ' i bèr ic  

Grav lax  c í t r ic  de  sa lmó fumat  amb per fum d 'anet  
Gambetes  de  v idre  en  tempura  amb emuls ió  tàr tara  c í t r ica  (+5€ sup l )

Escude l la  d ’Ange lats  –  recepta  de  la  casa  des  de  1890

P R I N C I P A L  A  T R I A R  

Crema cata lana  caramel· l i tzada  amb crumble  de  carqu inyo l i s  

Pet i t  fours  ar tesans  de  Nada l  

Se lecc ió  de  torrons  i  neu les  de  temporada

Vi  negre ,  Vi  B lanc  i  Cava  D.O Emporda

P E R  C O M E N Ç A R

U N  D O L Ç  F I N A L

C E L L E R  

55€ per
persona



M E N U  D E  N E N S

P E R  C O M E N Ç A R

Croquetes  cremoses  de  po l las tre  

Escude l la  d ’Ange lats  –  recepta  de  la  casa  desde  1890

P R I N C I P A L  A  T R I A R  

Canelons  t rad ic iona ls  de  carn  amb be ixamel  grat inada

U N  D O L Ç  F I N A L

Crema cata lana  caramel· l i tzada  amb crumble  de  carqu inyo l i s

Pet i t  fours  ar tesans  de  Nada l

Se lecc ió  de  turrons  i  neu les  de  temporada

N A D A L  2 0 2 5  

35 €



C O N D I C I O N S  D E  R E S E R VA
E l  m e n ú  i n c l o u  e nt ra nt s  p e r  co m p a r t i r,  p r i m e r  p l a t ,  

s e go n  p l a t  i  p o s t re  p e r  p e r s o n a
 S e r ve i  d e  p a  i  a i g u a  i n c l ò s

 S ' h i  i n c l o u  u n a  a m p o l l a  d e  v i  p e r  c a d a  q u at re  co m e n s a l s
E s  p re g a  p u nt u a l i t a t

E l  n o m b re  d e  co m e n s a l s  s ' h au rà  d e  co n f i r m a r  a m b  a l m e ny s  7  d i e s  d 'a nt e l a c i ó
L'e l ecc i ó  d e l s  p l a t s  s ' h au rà  d e  fe r  a m b  a l m e ny s  4 8  h o re s  d 'a nt e l a c i ó

 P re g u e m  i n fo r m a r  s o b re  i nt o l e rà n c i e s  o  a l· l è rg i e s  a l i m e nt à r i e s  e n  e l  m o m e nt  d e
co n f i r m a r  l a  re s e r va .  E n  c a s  co nt ra r i ,  n o  e s  p o d rà  g a ra nt i r  l a  d i s p o n i b i l i t a t  d e  p l a t s

a d a p t at s  o  s u b s t i t u t i u s
Hi  h a  l a  p o s s i b i l i t a t  d e  co m p l e m e nt a r  l 'ex p e r i è n c i a  a m b  a l l o t j a m e nt  i  e s m o r z a r  a

A n ge l a t s  Ho t e l

Per  garant i r  l a  reser va  ca ldrà  fer  un  pagament  ant ic ipat  de l  25% de  l ' impor t  tota l

de l  menú.  L'abonament  s 'haurà  d 'e fectuar  mi t j ançant  t rans ferènc ia  bancàr ia  a l

compte  següent :

IBAN:  ES24  2 100  13 10  6902  0010  0367  

T i tu lar :  NOGAL DE ISOR A SL  

L a  reser va  es  cons iderarà  conf i rmada  un  cop  rebut  e l  comprovant  de  pagament

Per  a  qua lsevo l  consu l ta  o  env iament  de  comprovant ,  podeu  contactar-nos  a

INFO@ANGEL ATS.ES  i  +34  689  186  748

C O N F I R M A C I Ó  D E  L A  R E S E R VA

P O L Í T I C A  D E  C A N C E L· L A C I Ó
L a  cance l· l ac ió  serà  gratu ï ta  f ins  a  7  d ies  abans  de l  ser ve i .  Passat  aquest  termin i

o  en  cas  de  no  presentar-se ,  l ' impor t  de  la  paga  i  senya l  no  serà  reemborsab le


